
Taxe 
d’apprentissage
Chefs d’entreprise, artisans, 
commerçants....

Personnalisez le versement de votre 
taxe d’apprentissage. 

Participez au développement 
des filières professionnelles de              
l’établissement :

   viticulture
   paysage et environnement
   horticulture
   service à la personne
   commerce

La réussite se cultive ici.

Établissement Edgard Pisani
BP 10007 – Route de Méron

49260 Montreuil-Bellay
T. : 02 41 40 19 20

lpa.montreuil-bellay@educagri.fr
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ÉTAPE 1
AVRIL
Vous déclarez le solde de 
votre taxe d’apprentissage 
2023 via la Déclaration 
Sociale Nominative (DSN)

ÉTAPE 2
5 OU 15 MAI
Vous versez votre taxe

 
d’apprentissage à l’URSSAF
- 5 mai pour les moins de 50 salariés
- 15 mai pour les plus de 50 salariés

ÉTAPE 3
À PARTIR DU 25 MAI
Vous pouvez affecter le solde 
de votre taxe d’apprentissage à 
l’établissement de votre choix via 
la plateforme SOLTéA

VERSER SA TAXE D’APPRENTISSAGE 
AU FRESNE

Recherchez l’établissement Edgard Pisani :
- Formation scolaire : LPA EDGARD PISANI
n°UAI : 0490963F

LA TAXE D’APPRENTISSAGE
LES ÉTAPES ESSENTIELLES



Projets réalisés en 2023

L’achat de matériel et d’outillage pédagogique

Pour les besoins :
>  de l’exploitation viticole 
>  des plateaux techniques des différentes filières
>  des laboratoires (Chimie-Œnologie, Biologie-Physique)

Pour compléter les équipements informatiques, 
multimédias et sportifs, le fond documentaire -  CDI.

Pour financer les voyages d’études et les sorties 
pédagogiques.

LES FORMATIONS DISPENSÉES
Aménagement de l’espace
Bac Pro Aménagements Paysagers

Production Viticole
Bac Pro Conduite et Gestion d’Entrepise Vitivinicole

Services
Bac Pro Services aux Personnes et aux Territoires 

Formation générale
3ème de l’Enseignement Agricole - Prépa Métiers

LES FORMATIONS DISPENSÉES
Production Viticole
BTSA Viticulture-oenologie
BP Responsable d’Entreprise Agricole - Viticulture 
(conduite biologique, raisonnée, conventionnelle)
BPA Travaux de la Vigne et du Vin 
Parcours des travaux de la cave
Parcours des travaux manuels et mécanisés de la vigne
RCC Agent Viticole Qualifié 

Tourisme
Titre Chargé d’accueil touristique et de loisirs
Titre Guide accompagnateur de tourisme
Titre Réceptionniste en hôtellerie

Commerce
CS Commercialisation des vins
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© Christophe Martin 
© Florent Vannier

La formation scolaire

> LPA Edgard Pisani
    Code UAI* : 0490963F

>	 Outils pédagogiques 
	 de l’établissement
	

•	une cuisine pédagogique équipée
•	un atelier de soins à la personne
•	une plateforme de travaux pratiques en paysage
•	une serre pédagogique et une collection de végétaux
•	un domaine viticole de 15 ha de vignes en AOC Saumur
•	une Plateforme Régionale d’Expérimentation 
•	un chai équipé de technologies de pointe
•	un caveau de vente et de dégustation 
•	du matériel viticole
•	des laboratoires : biologie, sc. physiques, oenologie
•	des équipements numériques performants 

LES FORMATIONS DISPENSÉES

> Site Angers Le Fresne 
Aménagement de l’espace
Licence Pro Manager des entreprises du paysage
Titre Technicien en génie écologique
CS Constructions Paysagères
CS Arboriste-Elagueur
BTSA Aménagements Paysagers
Bac Pro Aménagements Paysagers
CAPa Jardinier Paysagiste 	

Productions Horticoles
Licence Pro Manager des entreprises horticoles
CS Conduite de productions maraîchères
CS Plantes à Parfum, Aromatiques et Médicinales 
CAPa Métiers de l’agriculture Productions Horticoles

> Site Montreuil-Bellay 	
Production Viticole
BTSA Viticulture Oenologie
Bac Pro Conduite et Gestion d’une Entreprise Vitivinicole
BPA Travaux de la Vigne et du Vin
CAPa Métiers de l’agriculture Viticulture 

Aménagement de l’espace
BP Aménagements Paysagers
CAPa Jardinier Paysagiste

Productions Horticoles
CAPa Métiers de l’agriculture Productions Horticoles

Commerce
BTSA Technico Commercial (vins et spiritueux)

> Site Angers Agrocampus Ouest 	
Aménagement de l’espace
Diplôme d’ingénieur en paysage

Productions Horticoles
Diplôme d’ingénieur en horticulture

> Site Segré
Transformation alimentaire
BP Industries Alimentaires

La formation par apprentissage

> CFAA 49 Edgard Pisani

La formation continue

> CFPPA Edgard Pisani


